
menús
SERVEI DE CATERING



COPA DE CAVA

APERITIU 
Xips vegetals
Ametlles salades

Cava 1551 Brut nature Codorniu

Preu per persona 5.10 €.
(IVA inclòs)



APERITIU A

Mini xapata de pernil
Briox mini de formatge i York
Mini pagès de tonyina 
Patates chips
Bunyols de bacallà
Croquetes de pernil

Bodega

Cava 1551 Brut nature Codorniu
Cerveses
Refrescos,aigües 

Preu per persona 11.90 €.
(IVA  inclòs)



APERITIU B

Sortit de canapès
Xips vegetals
Croquetes de ceps
Broqueta de pollastre Yakitori
Melves amb pernil Ibèric
Llagostí amb fil de patata

Bodega

Cava 1551 Brut nature Codorniu
Cerveses
Refrescos,aigües 

Preu per persona 17.65 €.
(IVA  inclòs)



APERITIU C

Encenalls de pernil Ibèric 
Dàtils amb bacó 
Daus de formatge Manxego
Pessigada de salmó al pebre
Rodo de truita espanyola 
Broqueta de tomàquet cherry i mozzarella
Croquetes de bolets
Mini tosta de Escalivada
Cues de llagostins arrebossats

Bodega

Vi negre del Penedes
Cava 1551 Brut nature Codorniu
Cerveses
Refrescos,aigües 

Preu per persona 22.65 €.
(IVA  inclòs)



MENU A

Pebrots del piquillo farcits de bacallà 

Entrecot de vedella amb verduretas

Pastis Sacher 

Vi negre Rioja criança
Cava Brut
Aigües minerals
Cafè

Preu per persona 25.80 €.
(IVA  inclòs)



MENU B

Amanida de tres enciams formatge de 
cabra i fruits secs 

Confit d’ànec  amb poma caramel-litzada

Mosaic de fruites amb gelat de vainilla 

Vi negre Rioja criança
Cava Brut
Aigües minerals
Cafè

Preu per persona 27.55 €.
(IVA  inclòs)



MENU C

MENU D
Ravioli de pera i formatge amb salsa de bolets 
de temporada i cebollí 

Llom de vedella al grill amb parmentier de 
patata trufada, espàrrecs de marge i xips 
vegetals

Mousse de mato amb mel de romaní i nous

Vi negre Rioja criança
Cava Brut
Aigües minerals
Cafè

Preu per persona 35.10 €.
(IVA inclòs)



MENU amb pica pica a taula 
A

Coques d’escalivada
Got d'amanida del Chef

Mini Canelons de bolets
Encenalls de pernil
Croquetes de pernil

Escalopines de vedella amb bolets
o
Lluç amb salsa verda
Patates al forn
Verdures a la planxa

Broquetes de fruites amb coulis de Mango
o
Pastís de poma

Vi negre i blanc del Penedès
Cava Brut
Aigües minerals
Cafè

Preu per persona 29.75 eur.
(IVA no inclòs)



MENU amb pica pica a taula 
B

Bull blanc i negra
Assortiment de croquetes
Pinxo de xistorra i mel
Coques d’escalivada amb tonyina
Enrotllat de pernil ibèric i brie

Orada al forn amb verdures
o
Entrecot de vedella amb graten de patates

Broquetes de fruites amb coulis de mango
O
Pastis  Sacher 

Vi negre i blanc del Penedès
Cava Brut
Aigües minerals
Cafè

Preu per persona 35.00 €.
(IVA  inclòs)



MENU infantil 1

Pasta a la bolonyesa

Escalopa de pollastre arrebossada 

Gelat 

Aigües minerals

Preu per persona 8.65 €.
(IVA inclòs)

MENU infantil 2

Canelons de carn gratinats 

Llibrets de pernil dolç i formatge 

Gelat 

Aigües minerals

Preu per persona 14.05 €.
(IVA  inclòs)



CONDICIONS

Tots els pica pica es poden realitzar a l’exterior de la sala

La llista de convidats i número final de comensals s’han de facilitar 48 hores abans del 

servei

L’oferta esta confeccionada en  base a serveis de mínims de 15 persones.

Per serveis de menors 15 persones el preu es susceptible a ser modificat.

Els serveis fora d’ horari,  s'aplicarà el suplement corresponen  sobre la partida de personal 

de sala i cuina.



Servei de Càtering
Responsable de Restauració 

Pere Martin

Tlf 93.211.56.92 


